
Eichhofen im März 
 

Doppelbock Eichator 

 
 

Unser Eichhofener Starkbier, 
das glanzklare, dunkelkupferfarben von der Flasche ins Glas fließt. 
Gleich in der Nase kommen einen weiche Röstnoten und Dörrobst 

entgegen. Im Mund sind Malz, geröstete Kakaobohnen 
und leicht an Waldhonig erinnerte Aromen wahrzunehmen. 

18% Stammwürze, 7% Vol. Alkohol 
 

0,33 l  3,40€ 

 
„Schlosstrunk“ 

Aperol mit Märzenbier 
0,1l  3,50€ 

 
 

 
Lila Süßkartoffel-Chips 

Trüffel-Dip 
5€ 
 

Linsensuppe 
Fermentierter Rettich, Kurkumawurzel 

5€ 

 
Hühnersuppe „Thai Style“ 

Shiitake-Pilze, Reisnudeln, Wakame, Koriander 
5€ 

 
Superfood-Salat 

Shiitake-Pilze, Kale, Algen, Braune Mandeln, Sesam, Kirschtomaten 
klein 9€  groß 14€ 

 
Tafelspitz vom Jura Rind 

Thunfisch, Kapern, Getrocknete Tomaten, Salat 
klein 11€  groß 16€ 

 
Wildfang-Garnelen 

Couscous, Avocado, Granatapfel, Minze, Frühlingsgemüse 
klein 12€  groß 17€ 

 
 
 
 
 



Eichhofener Biergulasch 
Wurzelgemüse, Semmelknödel, Salat 

12€ 

 

Eichhofener Burger 
Hausgebackener Brioche-Bun, Weiderind-Patty, Avocado, 

Strohschwein-Bacon, Dunkelbier-Zwiebel-Relish, Pommes, Dip 
Kinder 10€  groß 17€ 

 

Zwiebelrostbraten vom Roastbeef 
Festbierbutter, Röstzwiebeln, Bratkartoffeln, Salat 

22€ 

 

Wiener Schnitzel 
Kalb, Kartoffeln, Sardellen, Petersilie, Preiselbeeren 

Kinder 10€  groß 22€ 

 

Karree vom Strohschwein 
Steckrübe, Grünkohl, Mandeln, Kräuter-Kruste 

17€ 

 

Spinatrisotto 
Hanf, Kurkumawurzel-Schaum, Lila Chips, Grana Padano 

13€ 

 

Veggie Bowl 
Gebackener Tofu, Reisnudeln, Kimchi, 

Romanasalat, Eingelegter Ingwer, Linsen, Sesamdip 
14€ 

 

Lachsforelle aus der Oberpfalz 
Fermentierter Rettich, Wilder Brokkoli 

20€ 

 
 

 

Hausgemachtes Eis oder Sorbet 
3,50€ 

 

Cheesecake 
Heidelbeer, Lavendel, Cantuccini, Amarettini 

7€ 

 

„Pain Perdu“ 
Brioche, Creme Patissiere, Karamelleis, Pochierte Birne 

7€ 

 


